CLOS D'ORLEAQ
VIN DE CORSE

Appellation d’Crigine Protégée ® Vignoble

Situation géographique
Coéte Orientale, a 4 km du village d’Aléria en direction de Corte
(RN 200)

Terroir et Climat
Terroir constitué de formations messiniennes,

Sol argilo-calcaire mélé de miocénes sableux,
Climat méditerranéen, tempéré par la proximité de la mer Tyrrhénienne

Vendanges
Effectuées de nuit, préservant ainsi toute la fraicheur des raisins

® Cépages et Assemblages

Niellucciu 70%
Syrah 30%

CLOS D'ORLEQ

® Vinification

Extraction des jus par pressurage direct et par égouttage
(cuve congue spécialement)
Débourbage statique a froid
Fermentation alcoolique conduite a basse température en
cuves inox thermorégulées
Elevage séparé de chaque cépage avant 'assemblage final

® Quelques Conseils

Température de service : Frais mais pas glace, 8-10°C
Vin a boire dans sa jeunesse
S’appréciera en apéritif ou au cours d’un repas,
accompagnant aussi bien les produits de la mer,
une charcuterie fine ou encore des mets sucrés salés.




