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P R E S E N T A T I O N 
Le Clos se situe en Corse au cœur du prestigieux vignoble de Patrimonio. 
C’est à partir d’un savoir faire ancestral fortement ancré sur un terroir  d’exception que notre vin prend naissance et offre par son bouquet et sa 
puissance aromatique toutes les saveurs uniques et identitaires qui le  caractérise. 
P R O D U C T I O N 
Terroir : aire d’appellation Patrimonio sur sols argilo-calcaires et schistes  en coteaux. 
Cépages :   Niellucciu (90%) et Grenache noir (10%) 
Rendement moyen : 40 hl/Ha 
Vendanges: Elles se font uniquement à la main, les grappes sont triées une  première fois, le transport à la cave s’effectue en cagettes et en camion 
frigo. 
Vinification : Le raisin est ensuite passé sur notre table de tri, avant d’être  éraflé, et foulé La cuvaison dure en moyenne 20 jours. La fermentation 
alcoolique se fait en cuve inox tronconique thermo-régulée avec des  remontages quotidiens. Sous le contrôle rigoureux de notre œnologue- 
maître de chai. 
13% vol 
D E G U S T A T I O N 
Couleur : Jolie robe rubis. 
Nez : Petits fruits rouge, cassis 
Bouche : Charpentée et fruitée. 
Accord Mets-Vin : se marie parfaitement avec les entrées, les viandes  rouges et les fromages . 
C O N D I T  I O N N E M E N T 
Cartons de 6 cols de 75 cl couchés sur palette de 84 cartons. 
C O N T A C T 
S.A.R.L. Franck Santini Vigneron 
20253 PATRIMONIO 
Tel. 04-95-37-00-92 
E-mail: domaine.francksantini@gmail.com 
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