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Viticulteur :


Famille TYREL de POIX

Œnologue :


Christophe GEORGE

Origine:


Ajaccio

Encépagement:
Vermentino (100%) 

Sol:
Coteaux d’arènes granitiques. Terres acides et pauvres. 

Vinification:
Pressurage pneumatique.


Fermentation en barriques neuves Bourgognes.


Elevage en fûts avec batonnage pendant 6 mois.


1 an de vieillissement en bouteille avant 
commercialisation   


Dégustation:
Œil : blanc limpide, reflets or.     
      



Nez : aromatique, intense, complexe avec des notes 

florales d’aubépine, d’agrumes avec des touches 

beurrées.


                 
Bouche : bien équilibrée avec du tonus et une finale 
expressive.



Service :


A 12°C après une légère aération.
Conservation :

A boire dans les 7-8 ans.

Société Commerciale du Domaine Peraldi

Chemin du Stiletto-B.P.5121-20 501 Ajaccio Cedex 5.

Tel :04.95.22.37.30-Fax :04.95.20.92.91.

e-mail : info@domaineperaldi.com


