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MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE COMTE PERALDI





Cuvée Guy de Poix




Viticulteur :


Famille TYREL de POIX

Œnologue :


Christophe GEORGE

Origine:


Ajaccio

Encépagement:
Sciaccarellu (100%) 

Sol:
Coteaux d’arènes granitiques. Terres acides et pauvres. 

Vinification:
Sélection parcellaire de Sciaccarellu.


Réception des raisins par conquêt à bande, puis tri 
sur table.


Macération de 4 à 6 heures.


Saignée puis débourbage à froid (8°C) pendant 24 à 
48 h.


Fermentation régulée à 16°C pendant 3 semaines à 
1 mois  

Dégustation:
Œil : pâle, couleur saumonée.     
      



Nez : nez d’agrumes, pêche, floral.


                 
Bouche : attaque souple, beaucoup de gras.



Service :


A 12°C. Ouverture à l’avance conseillée (1 à 2 h )
Conservation :

A boire dans les 3 ans.

Société Commerciale du Domaine Peraldi

Chemin du Stiletto-B.P.5121-20 501 Ajaccio Cedex 5.

Tel :04.95.22.37.30-Fax :04.95.20.92.91.

e-mail : info@domaineperaldi.com 


