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Rouge de Marquiham

Sa robe est proionde et vive.
Au nez, on apprécie des ardmes de fruits rouges, mire, avec une trame épicée. On devine une légére note de maquis.
I"attaque en bouche est fraiche et dévoile des tanins souples tout au long de la dégustation.
("est un vin rouge gourmand, frais et puissant tout en souplesse. Il peut étre gardé 2 ou 3 ans.
Non filtré, on peut voir apparaitre un léger dépot au fond de la bouteille aprés quelques temps, gage de qualité et de naturel.

Sciaccarellu
Terrasses quaternaires caillouteuses
Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle.

Servir 3 13-15°C, dés I"apéritif el en accompagnement de Prisuttu (jambon corse), avec toutes sortes de lapas mais aussi des
viandes grillées.
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