Domaine du Mont Saint Jean
Cuvée Castellu Vecchiu

A.O.C Rosé
APPELLATION : 


Vin d’Appellation d’Origine Contrôlée « Corse »
DEGRE :


13°
CEPAGE : 

La « Cuvée Castellu Vecchiu » rosé est le résultat d’une association entre un cépage corse, le Sciaccarellu, et des cépages continentaux, le Grenache et le Cinsault.
VINIFICATION :

Pressurage 50% direct et 50% saignée, fermentation classique thermo régulée à 16°.
CARACTERISTIQUES :
La robe est d’un rose saumon. Le nez dévoile des parfums d’abricot mûr et de pêche de vigne. La bouche est à la fois ronde et nerveuse, sur des arômes petits fruits noirs tels que la mûre et le cassis qui persistent longtemps.
ACCORDS METS ET VINS :
A servir sur une volaille rôtie accompagnée d’une compotée d’oignons ou sur une salade de légumes grillés.
TEMPERATURE :

13 ° C 
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	Produit
	Type

Bouteille
	Type

Carton
	Plan

Palettisation VMF
	Dimension

Carton

En Cm
	Dimension

Palette

En Cm
	Poids

Bouteille
	Poids

Carton
	Poids

Palette

	Cuvée Castellu Vecchiu

Rosé
	Bourgogne

Tastevine75 cl
	Carton de 6 bouteilles

debout
	110 cartons

en 5 couches

de 22 cartons                                                                                                                                                                                 
	27x19x31
	120x100x175
	1.6 Kg
	10 Kg
	1120 Kg


