DOMAINE PIERETTI
SELECTION VIEILLES VIGNES

Cette cuvée est issue d'une parcelle eomposée pour moitié de vieux Niellueeiw et pour Lautre moitie
d’ « Qlicante » vieux eépage traditionnel du Cap Corse que les anciens econsidéraient comme (e
eépage « noble » por excellence et dont les caractéristiques s'opparentent & celles du Grenache

hou.

Les vignes sont plantées en coteaux & proximité de lo. mer au Nord Est du Cap Corse.
Le sol aride est argilo-sehisteux.

Les vignes sont menées en gobelet

Le trovail du sol est effectus mseaniquement.

La densité est d ' environ 5000 pieds par hectare.

Les vendonges se font & lo. moin et en cagettes.

Qge des vignes : 40 & 80 ons
Rendement maxi : 30 hl/hectare
Dégustation Vieilles Vignes 2011

Robe profonde, rubis & grenat au lisers violoes de jeunesse.

Le nez est trés net, intense et complexe. Il révele des notes fraiches de fruits rouges eroquants et
ocidulss. Il évolue vers des notes typiques de petites baies sauwvages soulignées par des épices
poivrées et mentholses avee un fond lsgerement réglisse.

Lo. bouche est équilibrée avee un ensemble chaleureux mais remarquoble de froichewr et finesse.
Malgré une structure puissante et des tanins encore marqués par lo. jeunesse, ee vin est gowrmand.
Les aromes roppellent le nez avee une dominante de fruits rouges frais, compotés nuancss d'épices
et d'une note balsamique qui morque une finale soline typique du terroir.

Ce vin riche mérite d'étre 0sré avant le senvice, il se bonifiera encore avee les années.

Il est le compagnon de tres nombreux mets et plots. Qlinsi grace & sa fraicheur il offectionne des
plats ethniques oi les épices dominent, des plats méditerransens composés de lsqumes et de
viondes ovee bien entendu des plats insuloires & base de viande dogneau, Uensemble des
chareuteries et des fromoges & pates cuite mois égolement des voloilles dorses ou encore des
gibiers.



