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DOMAINE PIERETTI 
 

ROUGE  SELECTION A MURTETA  
 
 
Cette cuvée est issue d’une parcelle composée exclusivement de plants 
d’« ALICANTE » obtenus à partir d’une sélection massale effectuée sur la plus 
vieille vigne du domaine. 
L’ « ALICANTE », est un vieux cépage traditionnel du Cap Corse que les anciens 
considéraient comme le cépage « noble » par excellence et dont les caractéristiques 
s’apparentent à celles du Grenache noir. 
 
Les vignes sont plantées en coteaux à proximité de la mer au Nord Est du Cap 
Corse. 
Le sol aride est schisteux. 
Le travail du sol est effectué mécaniquement. 
La densité est de 4000 pieds par hectare. 
Les vendanges se font à la main et en cagettes. 
 
Age des vignes : Plantées en 1998  
 
Rendement : 40 hl/hectare 
 
 
Vinification :  
Pigeage manuel.  
Elevage environ 18 mois avant la mise en bouteilles. 
 
 
 
 
 


