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A.0.C Vins de Corse Porto-Vecchio

Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

II'est situé sur des coteaux d’aréne granitique & I'extréme sud est de I'ile & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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CONDUITE DU VIGNOBLE :
Géologie :
-.~¢3 dé ZI T =
“ . décomposition d'aréne granitique. -
o Exposition : NNE/SSW.
Age : 1974, 2009, 2011 .«
Densité. de plantohon

'LEVIN :

3300 et 4000 pieds/ha. _
Taille : cordon de Royat. Y Snas
Ebourgeonnage manuel. Cépages : ' e
Désherbage mécanique, Niellucciu en majorité, Syroh s

~ pas d'utilisation de désherbant. -&ellgusi'ahon . Bl

- s~ Profectién phytosanitaire :

" Soufre mouillable et cuivre. -
Pas d’engrais chimique.

ements : 30 & 40 hl par hectare.

S ﬁqulew rubis profondel_g re__jg% tuilés.

ez : 7 = 2 _._ =
Intense, typique n|e||ucc1u etal, mm_eia]_,
petits fruits rouges, épicé. : :

VINIFICATION : Bouchs ¢
e e Délicate et onctueuse. Flnole |ongue
Sulfitage & faibles doses.
et fruitée.

: Egroppoge fOUIO'ge Conseil de d‘égustation-:

A boire maintenant en le carafant
2 heures avant le repas ou a Gc)nserver
jusqu'a 5 ans..

e p'bls augmentation progressive
nyer a 28°C en fin de cuvaison.
~. Délestages au cours de la
fermentation alcoolique.

Guvée § Monif, 2 = W
" Durée cuvaison : 3 semaines. DOMMNE
rage des marcs avec pressoir

'1-;_. ollmente par un fapls _ GR A NA J LO I .-

Ipenddnt la saison choﬁd‘é
||trqhon toﬂgenhelle qui nous.

fout en gordq‘,rjh% ‘stabilité du vin.
; Mlses en boutellle avec nofre

‘Vingio'! |
d'erhfles par Ecoce sas
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