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GRANAJOLO

BIOLOGIQUE

C%ﬂ/}/&(;f@/ﬂ/ Blane
A.0.C Vins de Corse Porto-Vecchio

Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

II'est situé sur des coteaux d’aréne granitique & I'extréme sud est de I'ile & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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Monika & Gwenagle Boucher
_ et la nouvelle génération...



DOMA NE
GRNAJOLO

CONDUITE DU VIGNOBLE :
,4, Géologie :
% . décomposition d’aréne granitique. -

Exposition : NNE/SSW. #
Age : plantée en 1988. : e
Densité.de plantation el : S RESE i

3300 et AOOOppleds/ho | LEVIN : Cuvée Pr:oduﬂe_ %
Taille : cordon de Royat. en petite quantite. ey
Ebourgeonnage manuel. = ' ' =
Désherbage mécanique, Cepaggs : ; ; N

- pas d'utilisation de désherbant. -Ve'rmenhnu.. Tt > e

'—-""‘ Protection phytosanitaire : . Degusi‘atlgr‘l‘i e
~ " Soufre movillable et cuivre. - oGl

Pas d’engrais chimique.

Couleur | jaune dorée & re
ements : 30 hl par hectare. ;

Nez : ;
Puissant sur les ogrumes boisé bien fondu

légére touche de miel.

Bouche :

Fraiche, grasse et soyeuse. Mlnerole

Une finale trés longue.

Conseil de dégustation :
A bowé‘ dons |es 5 ans. =

VINIFICATION :

Sulfitage & faibles doses.

un tri est effectue
Debourboge a 8°C.

. 8 mois avec bétonnages.
00 litres dont 1/3 de neuves.
s de fermentation malolactique.

Pas de collage.
qui-nous permet d'avoir
oses de soufre bcsses tout-

en boutellle avec notre '
; propre mcchln'e
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