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A.0.C Vins de Corse Porto-Vecchio

Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

II'est situé sur des coteaux d’aréne granitique & I'extréme sud est de I'ile & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.

aine de Granajolo
~ La Testa

Monika & Gwenaéle Boucher
_ et la nouvelle génération...




CONDUITE DU VIGNOBLE :
Géologie :

,4. . décomposition d’aréne granitique.

Exposition : NNE/SSW.

Age : 1974, 2009, 2011

Densité. de plantohon
3300 et 4000 pieds/ha.
Taille : cordon de Royat.
Ebourgeonnage manuel.
Désherbage mécanique,
- pas d'utilisation de désherbant.
'—-""‘ Protection phytosanitaire :
~ " Soufre mouillable et cuivre.
Pas d’engrais chimique.
: 30 & 40 hl par hectare.

VINIFICATION :

Sulfitage & faibles doses.

: % & - Egrappage, foulage.
fﬁ&Veﬁ%'enherement inox et contréle des
s avec 20°C & la réception de

e p‘bls augmentation progressive

rriver a 28°C en fin de cuvaison.

.. Délestages au cours de la

fermentation alcoolique.

" Durée cuvaison : 3 semaines.

rage des marcs avec pressoir

pendant la saison chaude.
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LE VIN

Cépages :
Niellucciu.
-Dégustation :
CEil :

. Couleur rubis- peLTprof'ogde
- Cou ondiy

ez ¢ : ;4;5;. ""é‘-&\
Intense de petits fruns r6ug : eplc'é.' :
Bouche :

Souple et gouleyante, sur les fruits rouges. |

Conseil de degustahon &
A boire maintenant ou & conserver
|Usqu ‘a5 ans..

Se degﬂsfe entre 16 et 18°C sur une
viande rouge, un ragoit ou un fromag
camfhe la fome corse. :




