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Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

II'est situé sur des coteaux d’aréne granitique & I'extréme sud est de I'ile & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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.4 = CONDUITE DU VIGNOBLE : Gase v ' T
k. Géologie : : =
. décomposition d’aréne granitique. -

Exposmon NNE/SSW. AL 5
Age 1974, 2009, 2011 - S
Densifé. de plontohon LE VIN : Cuvée produite
3300 et 4000 pieds/ha. en petite quantitée. -
Taille : cordon de Royat.
Ebourgeonnage manuel. Cépages : ]
Désherbage mécanique, Niellucciu en majorité, Syrah.
pas d'utilisation de désherbant. ; ‘Dégustation :
2 ""-—*‘*‘ Protection phytosomtolre : <. CEil : . . s
2 Soufre mouillable et cuivre. ey o chuleur % bis moyenne pmf@’ﬁﬂe ey
: Pas d’engrais chlmlque. Nez : SR ’
5 ts : 30 & 40 hl par hectare. Complexe un bois blen fondu, pehts fruits
: S rouges, épicé, fleurs de maquis.
1 VINIFICATION : Bouche : _
Sulfitage & faibles doses. Savoureuse, tanins bien fondus, la fin de
Egrappage, foulage bouche est moelleuse et persistante.

Conseil de dégustation :

A boire maintenant en |'ouvrant
1 heure avant le repasoua ~  ©
.co_nserver ius’q'u'd .6 ans. 5 ok

e Delestages au cours de Ic
. fermentation alcoolique.
" Durée cuvaison : 3 semaines.
Sbrage des marcs avec pressoir

12 mois en barrique dans
~ un local climatisé.
Bcrrlques de1,2et3ans,
< o5 - pas de%brhques neuves.
de coIloge Fllfrahon )‘_qnﬁ'enhelle qui nous
perme oir des doses de soufre basses e




